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Wurzeln in Nord-Mazedonien und Italien

PH
O

TO
 ©

 A
LT

EN
G

AR
TE

N
.D

E

ZUBEREITUNG
Die Tagliatelle kochen.
Den Rucolasalat anrichten.

Den Knoblauch in nicht zu feine Stücke schneiden, mit 
den halbierten Sherrytomaten in einer Pfanne anbra-
ten, mit Salz und Pfeffer würzen.

Den Ricotta zerbröseln und über dem Salat verteilen, 
dann die heiße Tomaten-Knoblauchmischung darüber-
geben – Lecker!

ZUTATEN
Ricotta
Rucola
Cherrytomaten
Knoblauch
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